Salade nigoise

Ingrédients :

6 tomates, 6 artichauts violets, 1 concombre, 1 poivron vert, 6 cébettes,
1 bouquet de basilic, 100 g. d'olives de Nice ( petites noires ), 3 oeufs,
1 gousse d'ail, 6 filets d'anchois,

huile d'olive de Nice, poivre, sel.

- Cuine les oeufo four ofitencn des ocufe dure, ¢'est l'unigue élement cuit de la salade nigoise !

- (ouper lee tomates en nondelles, les salen et lacsser égoutter, extraine les fonds des
antichaats et les coupen en monceaur, eplucter le concombrne el le couper en nondelles, laver le poiwron,
le dégnacner et le débiten en lanitnes, coupen les cibettes et les cenfo en nondelles, hachker le basdie,

- Frotter 4 U'adl (' iuténienr d'un saladien, ¢ incorponer le concombre, le poimon, les

- Dans an bol, fréparer une sauce d base d'budle d'olive a. laguelle on mélange le basilie, du

- Re-caler les tomates égoutties ef les ajouter d la salade, aindi gue la sauce, mélanger le



